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Zurich, 27. Marz 2018

Ausgezeichnete Insekten: Essento ist Preistrager
des Golden Creativity Award 2018

Essento, der Schweizer Pionier flir Spezialitaten aus essbaren Insekten, wird vom
Verband Idee-Suisse fiir den innovativen Beitrag zur nachhaltigen Stdrkung der
schweizerischen Wirtschaft mit dem Golden Creativity Award 2018 ausgezeichnet.

Der Golden Creativity Award des Verbands Idee-Suisse honoriert seit 1988 ausser-
gewdhnliche kreative und innovative Leistungen. «Kreativitdt und Innovation sind die
Bausteine unserer Zukunft. Die innovativen Produktkreationen aus essbaren
Insekten, die zudem noch erstklassig schmecken und Lust auf das Fleisch der Zukunft
machen, waren ausschlaggebend fiur die Entscheidung unserer Jury", so Verbands-
prdasident Dr. Olaf J. Bobhme.

Das in Winterthur gegrindete Startup lancierte im vergangenen August ihre Food
Innovationen im Detailhandel und freut sich Uber die Auszeichnung. «Der Award
motiviert uns weiterhin engagiert unser Ziel zu verfolgen, mit Insekten einen positiven
Beitrag fir Mensch und Umwelt zu schaffen», so Christian Bdrtsch, Mitgrinder und
Geschdaftsfihrer von Essento.

Das Interesse an Insekten ist gross

Die Food Innovationen von Essento kommen gut bei den Schweizern an: Seit Anfang
2018 gibt es die Produkte mit verarbeiteten Insekten schweizweit in Uber 50
Geschdften zu kaufen. Und auch in der Gastronomie steigt die Nachfrage: So

organisiert Essento Kochkurse und Workshops flUr Profikbche und beliefert
regelmdssig Uber 20 Restaurants, Tendenz steigend.

Einladung zur Award-Verleihung

Die Award-Verleihung findet am 10. April 2018 im Konferenzsaal des Technoparks
Winterthur statt. Redner aus Politik, Wissenschaft und Wirtschaft fihren durch den
Abend und abschliessend |ddt Essento zu einem Apéro — naturlich mit Insekten - ein.

Die Veranstaltung ist 6ffentlich, um Anmeldung wird gebeten. Programm anbei.
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Uber Essento

Essento ist der Schweizer Pionier, welcher sich seit Uber funf Jahren dem
kulinarischen Potential von Insekten widmet und damit eine neue Geschmackswelt
eroffnet. Essento entwickelt, produziert und vermarktet Spezialitdten aus essbaren
Insekten flUr den Detailhandel und die Gastronomie und modchte damit einen
Mehrwert fir Mensch und Umwelt schaffen. Essento engagiert sich flir die
Sensibilisierung der Bevodlkerung, organisiert Kochkurse, Workshops und
veroffentlichte 2016 das zweifach ausgezeichnete Insektenkochbuch “Grillen,
Heuschrecken & Co.”. Zum Selberkochen sind ganze Insekten im Webshop verfugbar.

Weitere Informationen:

Christian Bartsch, Geschdaftsleiter & Co-Founder Essento
christian@essento.ch

+4178 70524 71

essento.ch | delicious-insects.ch

Dr. Olaf J. Béhme, Verbandsprdsident IDEE-SUISSE,

Schweizerische Gesellschaft fur Ideen- und Innovationsmanagement,
info@idee-suisse.ch

+4144 44515 45

idee-suisse.ch
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